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<p>Hamir oshgandan so'ng 60x40 sm o'lchamda
yoyamiz va yog'langan listga joylab tekislab
chigamiz. Ustiga ko'pirtirilgan margarin surib,
bodom, shakar va koritsani bir tekisda yoyib
chigamiz. lliq joyda 20 mintu turgandan so'ng 160
C gizdirilgan tahminan 25 minut pishiramiz.
Sovigandan so'ng kesib dasturhonga tortamiz.<br
/>

<br />

<span>Umumiy maxsulotlardan ustiga solish uchun
guyidagilarni ajratib olamiz</span><br />

0,5 paket margarin<br />

200 gr maydalangan bodom<br />

50 gr koritsa<br />

50 gr shakar</p>



